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. Pouraujourd’hui.

7 comme pour demain
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p SERVIR des fiuits et iégumes frais et bruts
oujours issus de cullure ou dagriculture raisonnée

ﬂ PRIVILEGIER les fruits et légumes de saison,
tout au long de lI'annee

VOUS INFORMER sur i'origine des produits servis
{variés, région_ producteur, condiions d'élevage, de transformation, ..

P PRESERVERIa santé en vellant a 'équilibre

nutritionnel des menus
{maitrise du set e du sucre, qualité des matidres grasses ulilisées)

B FAVORISER ia biodiversite en vanant les produits
DfOpDSéS {ex: lenli#es coral, caottes de coulear, tomates green zebra, .. )

ﬂ LIMITER 'smpreinte carbone des repas
en privilégiant les produits locaux et/ou de saison
et en proposant des alternatives végetariennes

n SOUTENIR les produits d'origine France
afin d'encourager I'économie locale des régions

n PARTICIPER aclivement au développement
d'une agriculture durable en prenant part
au Conseil d'administration des filiéres
Bieu Blanc Ceeur et Coop 10F

RESPECTER les conditions de vie des animaux
en travaillant avec des spécialistes de la filiere viande
impliqués dans le monde de Félevage

m SURVEILLER tout au long de I'année
qu'aucune espéce de poisson en voie de disparition
ne figure dans nos menus
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/ 100% des fruits -
- etlégumes frais

bruts sont issus
de culture ou
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Une sélection de
7/ races a viande
de qualite supérietre
issties des
terroirs francais
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Reduire
les quantites
de sel et de
sucre, utiliser
des matiéres
grasses de

qualité
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80% de nos
viandes,
volailles et
charcuteries
sont issus de la
filiere viande
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Tout au long
de l'année

ce sont plus de
1000 variétés
de fruits et
légumes locaux
proposes dans nos
restaurants




Toute ['année,
un choix de
legumes issus
de Tagriculture
biologigue




Tout au long
de l'année
des fruits et
legumes de
saison
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Des menus
adaptés selon I'état
des ressources
marines et plus

d'1/3 de nos
vollimes Issus de
la filiere certifiée
MSC
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S Toutes nos
pommes Golden
sont issues de |a
production
francaise, soit
pius de 618 !
tonnesf/an. e
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Tout le fait
consomme
dans nos o
restaurants est -
d’origine
France
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Rétis, travers,
filets mignons
et cotes sont
toute I'annee
100% origine
France
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LA
NOUVELLE
Js AGRICULTURE

LA MARQUE DES

AGRICULTEURS
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%8" Nous nous
associons a des éleveurs

¥ francais qui s'engagent pour
le respect des conditions
de vie ef une alimentation
plus saine des animaux,
aver des pratiques
préservant
I'environnement
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